
IHクッキングヒーター
ご説明資料

2口IH＋ラジエントヒータータイプ。
すべてラクラク上面操作。

2口 IH

鉄 ・ステンレス対応

Ｋ６ シリーズ

幅60cm
シルバー

-HT K60S（S）

ラジエント
ヒーター

IH IH

2口 IH ＋
ラジエントヒーター
（鉄・ステンレス対応）

受注生産品
受注から3か月後の納品となります。

丸焼き

切身・干物

「丸焼き」「切身・干物」「つけ焼き」
の3メニューから焼き方を選んで、
仕上がりを設定ずれば、裏返す手間
なく焼き上げます。

つけ焼き

すっきりシンプルで使いやすい上面操作パネル

水なし自動両面焼きグリル

タイマー機能

水なしだから
気軽に使える

「煮込み」メニュー（左IH）で
おいしく、焦げ付きにくい

煮込み加減に合わせて、「弱め」「標準」「強め」の3段階から
選んでじっくり煮込めるのでおいしく味がしみ込みます

。

※「煮込み」メニューは、調理物を沸騰させてからご使用ください。
※約45分経過すると自動的に通電を停止します。

カレー かぼちゃの煮物 肉じゃが

弱 め 標  準 強  め

光センサーと温度センサーを搭載

＊１ 火力「4」以上は1時間まで、煮込みは最長2時間まで

＊1●左右IH:9時間  ●ラジエント:60分 ●グリル:29分

光センサーと温度センサーの組み合わせ
で鍋底温度を検知し調理に合わせて火加
減をコントロール。さらに、鍋の過熱も
みはる安心設計です。

チャイルドロックグリル自動調理
（3メニュー）

煮込み機能
（左IH）

揚げ物機能
（左右IH）

※写真は HT-K60S（S）

○説明用に「表示部」を点灯しています。○価格にはキャビネットは含まれません。○実際の調理を想定したイメージ写真を使っています。
○　　　マークの商品は単相200Vの電源工事が必要となります。○医療用ペースメーカーをお使いの方は、専門医師とよくご相談の上、お使いください。



＊1 火力「4」以上は最長1時間まで。煮込みは最長２時間まで。＊2 運転音は、一般社団法人 日本電機工業会自主基準に基づく測定方法による。
当社測定（当社標準鍋を使用）。 ＊3 工場出荷時は5.8kWですが、4.8kWに切り替え可能です。

正面図平面図

背面図

側面図

http://kadenfan.hitachi.co.jp/ih/sells/index.html
寸法図はホームページからダウンロードできます。 
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揚げ物調理時のご注意  揚げ物は「揚げ物」メニューを使い別売品の天ぷら鍋および　　　または　　　　　付きの鍋で下記条件を満たし、200～
800g かつ深さ1cm以上の油量で調理してください。●鍋底の径が12～26cmで上部内径が16cm以上、底の厚さ1mm以上のもの。●鍋底が平らな
もの（3mm以上の反りがあるものは使用できません。）●鋳物鍋は正しく温度調節機能が働かない場合があるので使わないでください。●フライパンは
高さが低く油がこぼれるおそれがあるので使わないでください。●片手鍋は体などが取っ手にふれて油がこぼれないよう十分注意してください。

このカタログの記載内容は2016年8月現在のものです。 

① 鍋無し自動停止
② 金属小物検知自動停止
③ 揚げ物鍋反り検知自動停止
④ 切り忘れ防止自動停止
⑤ 過熱防止自動停止
⑥グリル過熱防止自動停止

-HT K60S（S） シルバー
幅60cm




